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    FICHE D’INSCRIPTION 

 

Votre choix de formation* 
 

  Initiation Cuisine Niveau 1 
6 semaines - 3 200 € 

 

  Perfectionnement Niveau 2 
6 semaines - 3 200 € 

 

  Chef Course Niveau 1+2 
12 semaines - 5 900 € 

 

  Pâtisserie 
4 semaines – 2 200 € 

 

Informations personnelles 
 

Nom : ........................................................................................................  
 

Prénom : ....................................................................................................  
 

Sexe*:   Homme  Femme 
 

Date et lieu de naissance : ............................................................................  
 

Nationalité : ................................................................................................  
 

Adresse : ....................................................................................................  
..................................................................................................................  
 

Code Postal : ................................Ville - Etat : .............................................  
 

Pays : ........................................................................................................  
 

Téléphone : ..................................Fax : ......................................................  
 

Portable : ..................................... 
 

E-Mail : ......................................................................................................  
 

Votre profession : .........................................................................................  
 

Votre situation*:   Célibataire 
 

  Marié(e) 
 

  Divorcé(e) 
 
*(Veuillez cocher la case correspondante) 

 
 
 

PHOTO 
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..................................................................................................................  

..................................................................................................................  
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..................................................................................................................  
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..................................................................................................................  

..................................................................................................................  

..................................................................................................................  

..................................................................................................................  

..................................................................................................................  

..................................................................................................................  

..................................................................................................................  
 
Comment avez-vous connu notre établissement ? 
 
Internet :.....................................................................................................  
Revues, journaux :........................................................................................  
Salon professionnel : .....................................................................................  
Elève ou ancien élève de notre établissement : .................................................  
Autres : .......................................................................................................  
..................................................................................................................  

 

 

Dîtes-nous, en quelques lignes les motifs et vos attentes pour 
cette formation : 
 

..................................................................................................................  

..................................................................................................................  

..................................................................................................................  

..................................................................................................................  

..................................................................................................................  

..................................................................................................................  

..................................................................................................................  

..................................................................................................................  

..................................................................................................................  

..................................................................................................................  

..................................................................................................................  

..................................................................................................................  

..................................................................................................................  

..................................................................................................................  

..................................................................................................................  

..................................................................................................................  

..................................................................................................................  

..................................................................................................................  
 
Quels sont vos objectifs et projets après cette formation ? 
..................................................................................................................  
..................................................................................................................  
..................................................................................................................  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Langues 
 

Parlé* Ecrit* Langue 
Scolaire Moyen Courant Scolaire Moyen Courant 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

       

       

       

 
*(Veuillez cocher les cases correspondantes) 

 

Formations 
 

Dates Formations Diplômes 

   

   

   

   

   

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Expériences professionnelles 
 

Dates Entreprises Fonctions 
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Inscription 
 

  Date limite 

 
 
 

 
Initiation Cuisine - Niveau 1 : 1er avril 
Perfectionnement - Niveau 2 : 1er mai 
Pâtisserie :    à confirmer 
 
 Modalités 
 
Initiation Cuisine - Niveau 1 ou Chef Course - Niveau 1+2 - Pâtisserie 
 
- Par courrier en nous retournant la fiche d'inscription dûment complétée accompagnée d'un 

acompte (voir tableau ci-dessous). 
- Par fax (33 3 44 67 14 15) ou par e-mail (manoir@infa-formation.com) pour un traitement 

plus rapide de votre inscription, aucune réservation garantie avant réception de l'acompte 
demandé. 

 
Perfectionnement - Niveau 2 
 
 votre candidature sera étudiée par nos chefs formateurs 
 réponse sous 48h  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 validation après réception d'un acompte de 900 € 
 
 Paiement par carte bancaire ou virement (obligatoirement en Euro) 
 
Pour tout paiement par virement bancaire, vous devez joindre à votre bulletin d'inscription une 
copie de l'ordre de virement. Pour un paiement par carte, merci de nous contacter. 
 
Initiation Cuisine - Niveau 1 Perfectionnement - Niveau 2 Chef Course Niveau 1+2 

Acompte : 900 € Acompte : 900 € Acompte : 1,800 € 
Solde avt le 1er avril : 2,300 €  Solde avt le 1ermai : 2,300 €  Solde avt le 1er avril : 4,100 €  

Des facilités de paiement peuvent être envisagées. 
Merci de nous contacter pour établir un échéancier. 
 
Nos coordonnées bancaires pour effectuez votre virement au nom de : INFA Le Manoir 
Tous les frais bancaires sont à votre charge. 
 

Crédit Coopératif Paris Nation  Code banque : 42559  Code agence : 00008 
252 Bd Voltaire    Compte N° : 21025755509 Clé : 55 
75544 PARIS CEDEX 11   IBAN FR76 4255 9000 0821 0257 5550 955 
nation@credit-cooperatif.coop  BIC/Swift code  CCOPFRPPXXX   
 

Annulation 
 

Par le participant : 
Pour toute annulation avant la date d’inscription, 75% des sommes versées vous seront 
remboursées. Pour toute annulation 3 semaines avant le début de la formation, 25% des sommes 
versées vous seront remboursées. 
 
 
 
L

Par l'Institut : 
Pour toute annulation par l'Institut, la totalité des sommes versées vous seront remboursées sous 
6 semaines. 

ieu : 
 
Date : 
 
S

 
 
 
 
 
 
 ignature : 

mailto:nation@credit-cooperatif.coop

